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ciesz się zdrowiem!



mięso uwadnia się bardzo
szybko i powraca do świeżości

Zachowaj produkty ogrodowe, stwórz idealne awaryjne
zapasy żywności, przygotuj posiłki na kempingu i ciesz się
zdrowymi przekąskami! W przeciwieństwie do innych
metod utrwalania żywności, liofilizacja nie kurczy się ani
nie wzmacnia żywności oraz zachowuje smak, kolor 
i wartości odżywcze,

Perfekcyjne rozwiązanie

Doskonały smak
Twoja rodzina pokocha liofilizowane jedzenie,
ponieważ smakuje jak świeże!

Okres przydatności do spożycia
Żywność liofilizowana może być przechowywana do
25 lat. Liofilizacja pozwala zachować 97% wartości
odżywczych świeżej żywności.

Wszechstronność
Liofilizacja świetnie się sprawdza w przypadku
przechowywania żywności w domu.

Co możemy liofilizować
owoce, warzywa, mięso, ryby, nabiał, jajka, lody, a
nawet w pełni ugotowane posiłki.

Oszczędność
Żywność liofilizowana w domu wygląda i smakuje
lepiej niż żywność liofilizowana kupowana w sklepie,
a do tego jest znacznie tańsza!!

po prostu dodaj
trochę wody

ŁATWE DO UWODNIENIA

 używaj owoców i warzyw
tak jakby były świeże



WIELE PRODUKTÓW LIOFILIZOWANYCH 

JEST PYSZNYCH JAKO
CHRUPIĄCA PRZEKĄSKA!

Zamiast wyrzucać niezjedzone
jedzenie, wykorzystaj resztki, aby
pomóc w budowaniu domowego
magazynu żywności. Pokarmy takie jak
indyk, szynka, ziemniaki, sos i farsz
można łatwo zliofilizować i będą
doskonałym dodatkiem do każdego
miejsca przechowywania żywności.

Nie ma lepszego sposobu na przygotowanie
awaryjnych posiłków niż domowa liofilizacja.
Liofilizowana żywność doskonale nadaje się
do awaryjnego zaopatrzenia w sytuacjach
kryzysowych i survivalowych.

Karmienie zwierząt  domową karmą
liofilizowaną to świetny sposób na
utrzymanie ich w zdrowiu. Liofilizacja 
w domu pozwala zapewnić Twojemu
zwierzęciu zdrową żywność przy
zmniejszonych kosztach.

Przekąski dla pupili Sytuacje awaryjne Domowa spiżarnia

Prace ogrodowePiesze wędrówkiZdrowy styl zycia

Zachowaj świeżość domowych owoców
i warzyw przez lata. Liofilizacja w domu
to najlepszy sposób na zachowanie
zbiorów ogrodowych. To naprawdę
najlepszy przyjaciel ogrodnika.

Liofilizuj  własne jedzenie w domu na
następną piesza wędrówkę, polowanie
lub biwak. Jest lekkie, nie zawiera
konserwantów i smakuje lepiej niż
cokolwiek innego, co zmieści się w
Twoim plecaku.

Konserwuj żywność zgodnie ze specjalnymi
dietami i zapobiegaj marnowaniu żywności.
Twoje ulubione świeże produkty spożywcze
mogą być gotowe, kiedy tylko tego
potrzebujesz. Ty i Twoja rodzina pokochacie
zdrowe przekąski, które możesz przygotować
za pomocą domowego liofilizatora.



od 1 do 4 lat

około 3 lat

około 2 lata

PUSZKOWANIE

MROŻENIE

DEHYDRATACJA

MOŻEMY PRZECHOWYWAĆ
ŻYWNOŚĆ LIOFILIZOWANĄ?Jak długo

w porównaniu z innymi
metodami konserwacji

do 25 latLIOFILIZACJA

 pozwala poddać
procesowi liofilizacji

około 2,7 – 4,5 kg
świeżej żywności na
jednorazowy wkład

SMALL MEDIUM LARGE X-LARGE

pompę olejową olej do pompy filtr oleju uszczelniacz impulsowy torby z mylaru

Wszystkie modele posiadają w zestawie:

pozwala poddać
procesowi liofilizacji
około 4,5 – 6,75 kg
świeżej żywności na
jednorazowy wkład

 pozwala poddać
procesowi liofilizacji

około 8 – 12 kg
świeżej żywności na
jednorazowy wkład

pozwala poddać
procesowi liofilizacji

około 18 – 22 kg
świeżej żywności na
jednorazowy wkład 

Dostępne modele


