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Perfekcyjne rozwigzanie \

14
Zachowaj produkty ogrodowe, stwérz idealne awaryjne \ . N\

zapasy zywnosci, przygotuj positki na kempingu i ciesz sie f
zdrowymi przekaskamil W przeciwienstwie do innych K

metod utrwalania zywnosci, liofilizacja nie kurczy sie ani
nie wzmacnia zywnosci oraz zachowuje smak, kolor
i wartosci odzywcze,

-
\ Doskonaty smak
Twoja rodzina pokocha liofilizowane jedzenie,
L poniewaz smakuje jak Swieze!
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25 lat. Liofilizacja pozwala zachowa¢ 97% wartosci
odzywczych Swiezej zywnosci.

\ ~a™ Wszechstronnos¢

S Q./;l Liofilizacja $wietnie sie sprawdza w przypadku
przechowywania zywnosci w domu.

'\’ . . Co mozemy liofilizowac
\ @J owoce, warzywa, mieso, ryby, nabiat, jajka, lody, a

Okres przydatnosci do spozycia 3
\ C\'I Zywnosc liofilizowana moze by¢ przechowywana do
)

nawet w petni ugotowane positki.

Oszczednos¢

Zywnos¢ liofilizowana w domu wyglada i smakuje
lepiej niz zywnos¢ liofilizowana kupowana w sklepie,
a do tego jest znacznie tansza!!

tATWE DO UWODNIENIA

po prostu dodaj

\troche wody

uzywaj owocow i warzyw
tak jakby byty Swieze




Konserwuj zywnos¢ zgodnie ze specjalnymi
dietami i zapobiegaj marnowaniu zywnosdi.
Twoje ulubione $wieze produkty spozywcze
mogg by¢ gotowe, kiedy tylko tego
potrzebujesz. Ty i Twoja rodzina pokochacie
zdrowe przekaski, ktére mozesz przygotowac
za pomoca domowego liofilizatora.

Karmienie zwierzagt domowa karma
liofilizowang to Swietny sposéb na
utrzymanie ich w zdrowiu. Liofilizacja
w domu pozwala zapewni¢ Twojemu
zwierzeciu zdrowg zywnos$¢ przy
zmniejszonych kosztach.

Liofilizuj wifasne jedzenie w domu na
nastepng piesza wedréwke, polowanie
lub biwak. Jest lekkie, nie zawiera
konserwantéw i smakuje lepiej niz
cokolwiek innego, co zmiesci sie w
Twoim plecaku.

Nie ma lepszego sposobu na przygotowanie
awaryjnych positkéw niz domowa liofilizacja.
Liofilizowana zywnos$¢ doskonale nadaje sie
do awaryjnego zaopatrzenia w sytuacjach
kryzysowych i survivalowych.

WIELE PRODUKTOW LIOFILIZOWANYCH

JEST PYSZNYCHJAKO

CHRUPIACA PRZEKASKA!

Zachowaj $wiezo$¢ domowych owocow
i warzyw przez lata. Liofilizacja w domu
to najlepszy sposéb na zachowanie
zbioréw ogrodowych. To naprawde
najlepszy przyjaciel ogrodnika.

BT
Zamiast rzucac niezjedzone
jedzenie, wykorzystaj resztki, aby

poméc  w budowaniu domowego
magazynu 2¥wnoéci. Pokarmy takie jak
indyk, “szynka, ziemniaki, sos i farsz
mozna fatwo zliofilizowa¢ i beda
doskonatym dodatkiem do kazdego
miejsca przechowywania zywnosci.



modele

SMALL MEDIUM LARGE X-LARGE
pozwala poddac pozwala podda¢ pozwala podda¢ pozwala poddac
procesowi liofilizacji procesowi liofilizacji  procesowi liofilizacji ~ procesowi liofilizacji
okoto 2,7-4,5kg  okoto 4,5 - 6,75 kg okoto 8 - 12 kg okoto 18 - 22 kg

Swiezej zywnosci na $wiezej zywnoscina  $wiezej zywnosci na Swiezej zywnosci na
jednorazowy wktad jednorazowy wktad  jednorazowy wktad jednorazowy wktad

modele posiadajg w zestawie:

t‘g”-Jj t iiCl.

pompe olejowg  olejdo pompy filtroleju  uszczelniaczimpulsowy  torby z mylaru

MOZEMY PRZECHOWYWAC
ZYWNOSC LIOFILIZOWANA?

w poréwnaniu z innymi
metodami konserwacji

LIOFILIZACJA
DEHVORATACIA [ oci 1 do 4 1at
PUSZKOWANIE . okoto 3 lat

MROZENIE . okoto 2 lata
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